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Le site amazon.fr lance deux boutiques dédiées a l'art 
culinaire

Alors que les Français sont plus que jamais attachés à la gastronomie,

Amazon.fr lance une offre dédiée à l'art culinaire avec une boutique Cuisine d'excellence 
et une boutique proposant des recettes gratuites clé en mains. 

Avec la boutique Cuisine d'Excellence, Amazon.fr propose une sélection de produits 
parmi les marques  les plus plébiscitées par les grands Chefs, comme Le Creuset, 
Lagostina, Alessi, Rösle, Mauviel  ou encore Zwilling... ainsi qu'un guide d'achat pour 
apprendre à choisir le bon couteau pour le bon usage.

 

Avec la  boutique Carnet de Recettes, ce sont les ingrédients qui sont mis en scène à 
travers des vidéos de recettes didactiques proposées en libre accès parmi 9 grandes 
marques  telles que  Lékué, Fissler ou encore Alessi.

 

Comme  un  grand  Chef  aux  fourneaux  avec  Cuisine  d'Excellence,  La  nouvelle  
boutique  en  ligne  Cuisine  d'Excellence  sur  Amazon.fr  propose  plus  de  15  000  
références de marques comme Buyer, Mauviel, Staub ou encore Le Creuset pour les 
éléments  de  cuisson,  Whüstof,  Zwilling  ou  Kai  pour  les  couteaux,  Alessi,  Guy  
Degrenne ou WMF pour des tables dressées avec chic et élégance.

 

Les clients les plus exigeants y trouveront tout le matériel nécessaire à la réalisation des 
mets les plus élaborés mais également un guide d'achat pour apprendre à choisir le bon 
couteau pour le bon usage...

 

Recettes de A à Z avec la boutique Carnet de Recettes La nouvelle boutique en 
ligne Carnet de Recettes  disponible sur Amazon.fr  propose aux clients 62 recettes 
imaginées par 9 grandes marques avec la liste des produits - ingrédients et matériel - 
parmi une sélection de 500 références - nécessaires pour réaliser ces recettes.

 

Articulée autour de 4 univers – apéritif, entrées, plats, desserts – la boutique propose 
également  des  vidéos  didactiques  permettant  de  visualiser  chaque  étape  de  la  
réalisation de la recette.
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Le chef Giancarlo Perbellini, qui signe les recettes Alessi disponible sur la boutique 
Carnet de Recettes sur Amazon.fr, y propose sa recette d'« ?uf et Café », une crème 
sabayon classique faite à froid avec de l'œuf, du sucre et quelques gouttes de crème de 
café,  une vision à  la  fois  traditionnelle  et  « rupturiste »  du petit-déjeuner.   Giancarlo  
Perbellini : «Un bon petit-déjeuner fait du bien au corps et fait du bien à l'esprit, et une 
belle table et les objets qui l'accompagnent ont, comme toujours, un certain poids dans le 
résultat. Nous ne nous étions pas rendu compte qu'il y avait, dans notre catalogue, autant 
de produits dédiés à cet important moment de la journée. Ce cours sur le petit-déjeuner 
devient une occasion de les relire, à la lumière du jour en train de naître. »

 

Le « fait maison » fait son grand retour

Selon une enquête du CRÉDOC  (Centre de Recherche pour l'Etude et l'Observation 
des Conditions de vie) « Comportements et Consommation Alimentaire en France » 
réalisée en 2013 : « Les Français associent la notion de « bien manger » à « manger 
équilibré » (25%) mais également au « cuisiné maison » (15%). Le « cuisiné maison » 
correspond à la mouvance récente pour le « fait soi-même » comme réalisation ou moyen 
d'expression de soi. La ferveur pour la gastronomie à la française, pour de « belles 
assiettes » ou de «bonnes assiettes», traduit une attention portée au décorum. Au 
final, la dimension « plaisir » est davantage représentée qu'au milieu des années 
2000. »

 

1 juillet 2015 – Luxembourg
        

 
Suivez Amazon.fr sur la page Facebook : www.facebook.com/amazon.fr

Retrouvez toutes les vidéos sur la chaine YouTube d'Amazon.fr : 
www.youtube.com/c/amazonfr

 
 

A propos de Amazon.com

Amazon.com a ouvert ses portes virtuelles en juillet 1995. L'entreprise est guidée par 
quatre  principes  :  l'obsession  client  plutôt  que l'attention  portée  à  la  concurrence,  la  
passion  pour  l'invention,  l'engagement  en  faveur  de  l'excellence  opérationnelle  et  la  
réflexion  à  long  terme.  Les  commentaires  en  ligne,  la  commande  en  1-Click,  les  
recommandations  personnalisées,  le  programme  Amazon  Premium,  Expédié  par  
Amazon, AWS, Kindle Direct Publishing, Kindle, Fire Phone, les tablettes Fire, Fire TV et 
Amazon Echo comptent parmi les produits et services initiés par Amazon.
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